
HORECA BEER & SPIRITS SHOW 2017

 ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΑΙΘΟΥΣΑΣ ΣΕΜΙΝΑΡΙΩΝ | HALL 1

ΩΡΑ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ 10/2/2017 ΣΑΒΒΑΤΟ 11/2/2017 KYΡIAKH 12/2/2017 ΔΕΥΤΕΡΑ 13/2/2017

11:00
 A101 ΔΗΜΟΣΙΕΣ ΣΧΕΣΕΙΣ  A201 HAPPY HOURS & ΚΕΡΑΣΜΑΤΑ  A301 ΚΟΣΤΟΛΟΓΗΣΗ & ΤΙΜΟΛΟΓΗΣΗ  A401 ΕΛΕΓΧΟΣ ΦΥΡΑΣ

45’ Νικόλαος Τράντος 45’ Κώστας Στεφανακίδης 45’ Αντώνης Παρούσης 45’ Θοδωρής Κουτσόβουλος

 

12:00

 A102 ΕΠΙΛΟΓΗ & ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ
ΠΡΟΣΩΠΙΚΟΥ  A202 

ΤΟ ΜΑRKETING ΤΩΝ
ALL DAY CAFE BAR  A302 

H WINE LIST
ΣΕ ΕΝΑ CAFE-BAR  A402 

Η ΑΞΙΟΠΟΙΗΣΗ
ΤΩΝ SOCIAL MEDIA

45’ Αλέξανδρος Βαρελάς 45’ Θέμης Σαρανταένας 45’ Φανή Κολάκη 45’ Κατερίνα Δημητρακοπούλου

13:00
 A103 Η ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ

ΤΗΣ ΜΠΙΡΑΣ DRAUGHT  A203 
ΚΟΣΤΟΛΟΓΗΣΗ ΚΑΙ
ΤΙΜΟΛΟΓΗΣΗ ΤΗΣ ΜΠΙΡΑΣ  A303 ΠΩΣ ΝΑ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΗΣΕΤΕ

ΤΗΝ BEER LIST  A403 Η ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ ΚΑΙ
ΤΟ ΣΕΡΒΙΡΙΣΜΑ ΤΗΣ ΜΠΙΡΑΣ

45’ Δημήτρης Ριμπόπουλος 45’ Ανδρέας Μαραγκός 45’ Νικολά Ραδίσης 45’ Ευθύμης Καμμένος

14:00

 A104 BEER & FOOD PAIRING Ι
Pilsner / Wit / Porter  A204 BEER & FOOD PAIRING II

Pilsner / Lager / IPA  A304 BEER & FOOD PAIRING III
Belgian Ale / Wheat IPA / Pilsner  A404 BEER & FOOD PAIRING IV

Amber Ale / Dark Pilsner / IPA

45’ Γιάννης Στανίτσας, 
Πολ Εμμανουηλίδης

45’ Γιάννης Στανίτσας, 
Πολ Εμμανουηλίδης 45’ Γιάννης Στανίτσας, 

Πολ Εμμανουηλίδης 45’ Γιάννης Στανίτσας, 
Πολ Εμμανουηλίδης

15:00
 A105 BITTERS & CORDIALS  A205 FERMENTED ΠΡΩΤΕΣ ΥΛΕΣ  A305 COCKTAIL ΜΕ

ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΑΠΟΣΤΑΓΜΑΤΑ  A405 ΕΔΩΔΙΜΑ & ΑΠΟΙΚΙΑΚΑ:
ΤΑ ΗΟΜΕMADE ΥΛΙΚΑ

45’ Γιώργος Καβακλής 45’ Δημήτρης Παπαϊωάννου 45’ Διονύσης Πολάτος 45’ Γιώργος Δενδράκης

16:00
 Α106 Η ΑΝΑΒΙΩΣΗ ΤΗΣ

ΤΙΚΙ ΚΟΥΛΤΟΥΡΑΣ  A206 ASIAN CULTURE: WHISKY,
HIGHBALLS KAΙ ΦΙΛΟΞΕΝΙΑ  A306 THE AMERICAN WAY:

BOURBONS & RYE  A406 THE SPIRIT OF MEXICO:
ΑΓΑΥΗ ΠΑΝΤΟΥ!

45’ Τζέιμς Καντιμοίρης 45’ Διαμαντής Ηλιάδης 45’ Αλέξανδρος Κεχαγιαδάκης 45’ Στέλιος Παπαδόπουλος

17:00

 A107 LOW ABV / NO ABV:
LESS COST, MORE PROFIT  A207 Η ΕΞΕΛΙΞΗ ΤΩΝ

PRE-BATCHED COCKTAIL  A307 Η ΠΡΟΚΛΗΣΗ ΤΩΝ
SOUR COCKTAILS

THE AMERICAN WAY:
BOURBONS & RYE

45’ Γιώργος Μπάγκος, Δημήτρης 
Νταφόπουλος, Γιώργος Τσιρίκος 45’ Πάνος Κανατσούλης, 

Κωνσταντίνος Παπακωνσταντίνου 45’ Μαίρη Ταλαιπώρου

18:00

 A108 VODKA, Η ΜΕΓΑΛΗ
ΕΠΙΣΤΡΟΦΗ  A208 ΡΟΥΜΙ, ΜΙΑ ΔΙΑΧΡΟΝΙΚΗ

ΠΑΡΑΔΟΣΗ  A308 GIN, Η ΠΙΟ
ΑΠΑΙΤΗΤΙΚΗ ΒΑΣΗ

45’ Μυρσίνη Σπανέλλη 45’ Ξαβιέ Μισαηλίδης 45’ Χάρης Παναγούλιας

19:00

 A109 ΓΕΥΣΤΙΚΗ ΔΟΚΙΜΗ:
ΕΛΛΗΝΙΚΕΣ ΜΠΙΡΕΣ  A209 ΓΕΥΣΤΙΚΗ ΔΟΚΙΜΗ:

SINGLE MALTS  A309 ΓΕΥΣΤΙΚΗ ΔΟΚΙΜΗ:
ΔΙΕΘΝΕΙΣ ΜΠΙΡΕΣ

45’ Άγγελος Αντωνίου 45’ Αλέξανδρος Σουρμπάτης 45’ Άγγελος Αντωνίου

Δηλώστε συμμετοχή 
στέλνοντας τον κωδικό  

κάθε σεμιναρίου,  
το ονοματεπώνυμο  

και ένα τηλέφωνο 
επικοινωνίας στο 

horeca17events@gmail.com

 A407 

45’

ΓΕΥΣΤΙΚΗ ΔΟΚΙΜΗ:
SHERRY

Γιάννης Κοροβέσης

Masterclasses Beer WineManagement Cocktail Trends Γευστική δοκιμή


